Betriebsanweisung Raum

fur den Umgang mit
Schimmel verantwortlich

Alle Tatigkeiten, bei denen Schimmel in Kiichen, Lagerraumen oder Nebenraumen auftreten kann.
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Es bestehen Gefahrdungen durch

das Einatmen von Schimmelsporen (Atemwegsreizungen, Allergien, Infektionen)
Hautkontakt mit schimmelbefallenen Lebensmitteln oder Oberflachen

die unzureichende Entsorgung von befallenem Material

die Ausbreitung von Schimmelsporen in angrenzende Raume, wenn Abfalle falsch
transportiert oder gelagert werden

gesundheitliche Risiken fur empfindliche Personen (Asthma, Allergien)

Schimmelbefallene Lebensmittel oder Materialien sofort aussortieren und entsorgen.
Personliche Schutzausrustung (PSA) tragen: Handschuhe, Schutzmaske, ggf.
Schutzkleidung. (Betriebsanweisung PSA zudem beachten!)

Befallene Flachen nicht trocken abbursten, sondern feucht reinigen, um Sporenflug
zu vermeiden.

Abféalle in verschlossenen, daflr vorgesehenen Behéltern entsorgen.

Bei starkem Befall Raume sofort lUften und Arbeitsbereich absperren, bis eine
fachgerechte Reinigung erfolgt ist.

Schimmelbefall immer dem Vorgesetzten melden und dokumentieren.

Werden Mangel an Luftung, Abfallbehaltern oder baulichen Anlagen festgestellt, ist der
Vorgesetzte unverzuglich zu informieren.

Bei ungewdhnlichem Geruch, sichtbarem Befall oder gesundheitlichen Beschwerden
ist die Arbeit sofort zu unterbrechen.

Arbeitsbereich erst wieder nutzen, wenn die Ursache beseitigt und der Bereich
grundlich gereinigt wurde.

Ersthelfer informieren (siehe Alarmplan) Ersthelfer:
Verletzungen sofort versorgen ) N OtrUf
Eintragung in das Verbandbuch vornehmen und 112

Unfall bei BGN melden

Befallene Lebensmittel und Materialien nur in verschlossenen Behaltern entsorgen.
Fachgerechte Instandsetzung und Reinigung durch unterwiesene Personen.
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